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CONCORSO
“A scuola di Fassone Piemontese”

Sala Brut e Bun - Piazza Dompe - Fossano
sabato 11 novembre 2023

Il giorno sabato 11 novembre a Fossano (CN) presso la Sala “Brut e Bun” in piazza Dompé n°13,
nell’ambito della 432 Mostra Nazionale dei Bovini di razza Piemontese si terra il primo concorso
organizzato in collaborazione fra A.C.P.G., Comune di Fossano, Anaborapi e Coalvi.

Tema della competizione 2023 &€ LA BATTUTA DI FASSONE.

Il concorso prevede la partecipazione di allievi/e degli istituti alberghieri e dei centri di formazione
professionale della provincia di Cuneo frequentanti I'ultimo anno di corso.

| concorrenti gareggeranno singolarmente. E' possibile per ogni istituzione scolastica partecipare con
pil concorrenti.

Ogni concorrente dovra eseguire nel tempo limite di 45 minuti due diverse preparazioni:

- Una porzione di battuta di fassone secondo la ricetta tradizionale, senza presentazioni o decorazioni
destinata alla valutazione della giuria per quanto riguarda i soli aspetti tecnici di battitura,
miscelazione e condimento.

- Due porzioni di battuta che preveda una elaborazione personale e di fantasia con ingredienti a scelta
del candidato/a

La giuria sara composta da esperti del’ACPG, di Coalvi e da rappresentanti del comune e della
stampa.

A ogni partecipante sara consegnato I'attestato di partecipazione.

Ai primi tre classificati andra la medaglia ricordo e un premio (attrezzatura professionale).

Agli Istituti partecipanti I’organizzazione riconoscera un gagliardetto ricordo della manifestazione.

La Cerimonia di premiazione si svolgera al termine delle batterie previste indicativamente verso le ore
13,00.

Sequira per gli insegnanti accompagnatori e i concorrenti un breve light lunch preparato dall’Associazione
Cuochi Provincia Granda.

CONTATTI
Per informazioni generali e sull'iscrizione al concorso scrivere a:
Associazione Cuochi Provincia Granda Via Avogadro 32 - 12100 Cuneo

Tel: Erik Macario 3451327081
e-mail: associazionecuochicuneo@gmail.com

MOMENTO FORMATIVO

In collaborazione con Anaborapi e Coalvi sara organizzata in ottobre 2023, presso la Casa della
Piemontese in via Trinita 32/a Carru, una mattinata di formazione dedicata al bovino di razza
piemontese - fassone, ai tagli di carne ed al loro migliore utilizzo e in modo particolare ai tagli dedicati
allo svolgimento della prova.
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